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IL SOFTWARE “GEREM”

La piattaforma informatica GEREM nasce con I'esigenza di fornire un sistema pratico per adempiere alle
disposizioni richieste dai Piani di Controllo delle DOP e IGP.

BROWSER CONSIGLIATI
Si consiglia di utilizzare i seguenti browser aggiornati all’'ultima versione:

- GOOGLE CHROME G-

- MOZILLA FIREFOX e

NB. Si sconsiglia di utilizzare Internet Explorer in quanto si possono verificare problemi di visualizzazione.

ACCESSO
Per accedere al sistema informatico GEREM utilizzare il link qui riportato

https://aari.bz.camcom.it/

o attraverso il link che trovate sul sito internet della Camera di commercio di Bolzano www.camcom.bz.it
sotto Agricoltura, Organismo di controllo, applicativo informatico web.

Inserire, nei relativi campi, le credenziali fornite dall’ organismo di controllo (ODC), vale a dire le prime
sei lettere del codice fiscale dell’utente in maiuscolo.

Accedi all'area riservata di C.C.ILA.A. BZ

,ﬁ, Email

(&)

4411 Password

'assword dimenticata?

Entra [ sessione lunga (%)

Torna al sito

Ayvertenza:

L'accesso non autorizzato a questo sistema & proibito. | trasgressori sono
perseguibili ai sensi dell'articole 615 ter del Codice penale.

Per ragioni di sicurezza C.C_.|LA A. BZ registra l'indirizzo IP di connessione, le
credenziali utilizzate, la data e I'ora di accesso al sistema.

Warning:

This is a private system. Unauthorized access or use of this system is strictly
prohibited. C.CLAA. BZ reserves the right to prosecute any entity or
individual making any such attempt, to the fullest exrent allowed by
applicable law.

NB: SOLO al primo accesso verra richiesto la compilazione dei campi mancanti inerenti al proprio profilo
(codice fiscale, azienda, n° telefono nella forma +39... ).
I dati inseriti potranno essere comunque cambiati all’occorrenza successivamente.



SCHERMATA PRINCIPALE DI GEREM

GEREM si presenta come sotto indicato:

GIACENZE VINI ATTI A DOP CONTRASSEGNI DI STATO Profilo

Sfatn connessions
" -

Imbottigliati

Dichiarazione carichi 2014

Ogni categoria costituisce quello che é riportato nell’apposito titolo.

Quindi, per esempio, cliccando il tasto indicato dal simbolo di una “barrique” nella sezione GIACENZE
VINI ATTI A DOP (in alto a sinistra) si aprira una finestra riportante le giacenze di vini atti a divenire DOP
sfusi, etc.

CAMPI E SIMBOLI

SIMBOLOGIA DESCRIZIONE

GIACENZE VINI ATTI A DOP La fingstra riporta i d_ue tasti da u_tillizzare quando si vu_ole.a.ccedgre
alle giacenze (proprie o presenti in conto lavoro) di vini atti a
divenire DOP che siano allo stato sfusi o imbottigliato.

La finestra riporta i due tasti da utilizzare quando si vuole accedere
alle giacenze (proprie o presenti in conto lavoro) di vini DOP
certificati che siano allo stato sfusi o imbottigliato.

La finestra riporta i due tasti da utilizzare quando si vuole accedere
alle giacenze (proprie o presenti in conto lavoro) di vini
IGP/varietali che siano allo stato sfusi o imbottigliato.




CONTRASSEGNI DI STATO

DOCUMENTI

Cedificati

Dichiarazione carichi 2016

La categoria “Contrassegni di Stato” presenta il tasto “Ordini” con il
quale si puo accedere alle funzionalita per la richiesta delle fascette
DOCG nonché “Magazzino” per il carico delle fascette acquisite.

Attualmente non in uso per le DOC controllate dalla CCIAA di
Bolzano

Il campo “documenti” permette di accedere alla sezione “certificati”
di prodotto. La sezione “Fatture” non presenta, per il momento,
nessuna funzionalita.

Il tasto permette di accedere alla funzionalita per il carico dei nuovi
vini.

FUNZIONALITA’ DETTAGLIATE

Ogni sottocategoria € costituita da un sistema di funzioni che permettono all’'utente di interagire in modo

telematico con I'ODC.

Verranno di seguito descritte in modo dettagliato al fine rendere piu semplice la modalita di utilizzo.




CATEGORIA “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI

Dopo aver cliccato sul tasto ci si ritrova nel seguente ambiente:

La schermata & suddivisa in due sezioni:
1) a sinistra in cui sono presenti delle funzioni filtro (es. Vino o annata) che seguite dal tasto
Applica le rendono attive,
2) a destra con tutti i campi funzione che riassumono tutte le incombenze verso I'OdC.

All’'accesso compare sempre precompilato il filtro Quantita >= con il valore 0,0001, in questo modo
appariranno solo i vini effettivamente giacenti. Rimuovendo tale valore e scrivendo il valore O
compariranno anche le giacenze esaurite.

Piu nel dettaglio:

INFORMAZIONI

€ Wini alti shasi

= e [ Ricwssiics | W Trasterisc | Carica
o | . e e ]
T e |
Pe— ID Giacenza | Otd hl Vino Anng Manip... Spum/f... = Deposito Azien:
e
Aziereta d Provs COIAA TH - 1231 = 181348 10000000  DOC Trentino Chardoanay Risenvai.. 2016 0 o [TH 1] Via Giuseppe Verdi, 1 - Ala Aziend
Doposit AE1847 95 9280 DOC Teroldego Rotahano 26 1] no [TN 1] Via Guuseppe Vierch, 1 - Ala Aznd
(TN 1] Vi Gumsippes Viudh, 1 - Al 481842 10000000  DOC Trento Resato 016 0 e [TH 1] Via Giuseppe Verdi, 1 - Ala Aziend
Coania = Cuantith o= Cuantith <= 401044 2.000.0000 DOC Trenting Chardennay 2016 o no [TH 1] Via Giuseppe Verdi, 1-Ala Aziend
= poont = - _ 2,0000 DOC Castuller 26 1] no [TH 1] Via Guseppe Vierch, 1 - Ala Azwn
" 480248 4T7.0000 DOC Casteller 2018 [1] ne [TH 1] Via Giuseppe Verdi, 1 - Ala Aziend
o
1,0000 DOC Castaller 206 1] no [TN 1] Via Giusapps Verdi, 1 - Ala Aziand
481842 1.000.0000 DOC Tremo Riserva 2018 [1] ne [TH 1] Via Giuseppe Verdi, 1 - Ala Aziend
Anmata Annata > Annata <
- - - 48777 1,0000 DOC Treno o 0 ] [TH 1] Via Giuseppe Verdi, 1 - Ala Aziend
. 4F1841 55 0000 [0 Trendn M6 1] nn [T 1] Via Gueseppe Viach, 1 - Ala Az
Bloccaty si e
Cono lavor si no
Spum Jinz si no
Codice manipolazions
S | :

Selezionando il vino che si desidera consultare

riomarion weasica |
CTREE T T
e e e

e cliccando su tasto Informazioni si apre la seguente finestra di dialogo,



Giacenza # 26286

Informazioni giacenza [ WL

Vino: DOC Friuli Celli Orientali Merlet - 2013
Cuantita: 65,0000 hl (= 6.500,0000 | }
Proprietaric:

Deposito:

—%ini
DOC Friuli Colli Crientali Merlot: 100.0000 %

— Annate
2013: 100,0000 %

— Codici manipolazione

dove nella linguetta Informazioni giacenza vengono riassunte le indicazioni del vino selezionato, la
giacenza attuale e la sua composizione, I'eventuale presenza di taglio varietale/annata con le relative

percentuali.
Spostandosi sulla linguetta Movimenti si potra visualizzare la “storia” del vino.

Giacenza # 26286

Informazioni giacenza BTG

Lotto: L 174 Imbottigliato: 28, 9700 Perdite: 0 0300
Flusso |D: 26286 — 52724

Causale | Var. hl Saldo hi | Data Operatore
Caricamento . +200,0000 | 200,0000 | 24/0272014 |

DOC Frivti Colli Orientali Merot - 2013

Richiesta prelieve -30,0000 170,0000 21/03/2014

Richiedente;

Flusso ID: 26286 — 29377

Imbottigliamento 3.996 b x 0.750 | -30,0000 140,0000 24/04/2014

Imbeottigliamento 3.958 b x 1,000 | -40,0000 100,0000 01/08/2014

Lotfo: L 314 Imbottigliato: 39,9800 Perdite: 0,0200
Flusso |D: 26286 — 81477

Imbottigliamento 1.332 b x 0.750 | -10.0C00 90,0000 02/10/2014

Lotto: L 404 imbottighato: 89,9900 Perdite: 00100
Flusso ID: 26286 — 93866

Imbottigliamente 3.328 b x 0,750 | -25.0000 65.0000 0471272014

Lotto: L 494 Imbottighato: 24 9600 Perdite: 0,0400
Flusso ID: 26286 — 113967




In alto a destra di questa finestra di dialogo, come in tutte le finestre, sono presenti le seguenti icone:
E permette di generare un pdf della finestra di dialogo

. permette di aggiornare la finestra di dialogo

ALLINEA

Sempre selezionando il vino che si desidera movimentare e cliccando su tasto Allinea si apre la seguente
finestra di dialogo, utilizzabile per due tipi di comunicazione:

i
TN ST |

Allinea giacenza (%)

Informaziani giacenza -

DOC Friuli Colli Orientali Merlot 2013 65,00000 hi
Cuantita persa hl: % Rimanente:
Diata operazione: HHE
Motive: Cali/perdite/rottura bottiglie . Auteconsumo/ Use intemo
Mote:

- Cali /perdite/rottura bottiglie (compreso lo scarico della feccia, specificandolo nel campo note);
- Autoconsumo/ uso interno

In entrambi i casi si dovra specificare la quantita di vino da movimentare, sempre espressa in ettolitri (il

programma in automatico calcola la quantita rimanente in seguito alla registrazione di tale operazione) e
L 11

la data di avvenuta operazione (cliccando sull’icona HHI apre il calendario del mese in corso),
coincidente a quella riportata sul registro e infine selezionare una delle due opzioni.

Esiste il campo Note, dove e possibile annotare eventuali informazioni di cid che € avvenuto.

Premere il tasto Salva per registrare I'operazione o Annulla per chiudere la finestra senza mantenere la
registrazione.

Prima del reale salvataggio e del contestuale aggiornamento della giacenza, verra mostrato un messaggio
di conferma sulla correttezza dei dati inseriti.

9 Attenzione
Proseguendo con questa operazione, la quantits della giacenza selezionata vera
allineatza4,0000 h

Come detto, la giacenza verra immediatamente aggiornata.




RICLASSIFICA

Selezionare il vino che si desidera movimentare e cliccare sul tasto Riclassifica

cssic |
TR ST |

E successivamente la tipologia di riclassificazione:

.
Taglia | imbottiglia Riclassifica .
Passa a DO/IG controllate da altri ODC :

- RICLASSIFICA: se il passaggio riguarda le DOC/IGT controllate dalla CCIAA di Bolzano;
- PASSA A DO/IG CONTROLLATE DA ALTRI ODC: se il passaggio riguarda le DOC/IGT non
controllate dalla CCIAA di Bolzano (es: IGT Vigneti delle Dolomiti, DOC Valdadige).

Riclassifica giacenza (%]

Informazioni giacenza

| |
| DOC Friuli Celli Crientali Merlot 2013 £5,00000 hl |

Cluantita riclassificata hl: > | [ Tuita Rimanente:

Diata operazione:

(111
m+a
T
mmal

Riclassifica in: -
Rinuncia all'annata: [

htpte:

Anche in questo caso si dovra specificare la quantita di vino da movimentare, sempre espressa in ettolitri
(il programma in automatico calcola la quantita rimanente in seguito alla registrazione di tale
(11}

. . . . ) 11 . . . .
operazione), la data di avvenuta operazione (cliccando sull’icona sss si apre il calendario del mese in
corso), coincidente a quella riportata sul registro, e a quale categoria si riclassifica (la tendina mostra
tutte le scelte possibili a cui il vino puo essere riclassificato, sia in orizzontale che a ricaduta).

Vino lItalia: nel sistema informatico Gerem il vino generico (bianco, rosso o rosato) viene indicato come
Vino Italia.

10



Per la riclassificazione a vino varietale con annata selezionare la voce Varietale Italia Bianco/Rosso,
mantenendo la specifica dell’annata. Selezionare, invece, le specifiche varietd (es varietale Italia
Chardonnay) per le sette tipologie di varietale ammesse dalla normativa.

Riclassifica giacenza

Informazioni giacenza
DOC Friuli Celli Qrientali Merlot 2013 65,00000 hl

Cluantita riclassificata hi: > | [ Tuita Rimanente:
Data operazione: HEE
Riclassifica in: | | -

DOC Frivli Colli Crientali Merlot Riserva
DOC Frivli Celli COrientali Rosso
|GT Venezia Giulia Merlot

IGT Venezia Giulia Rosso

Rinuncia all'annata:

Mote:

Yarietale [talia
Yarietale [talia Merlot
Vino ltalia I

Selezionare, nell’eventualita, la casella per la Rinuncia all’annata.

Esiste il campo Note dove € possibile annotare un’eventuale descrizione di cio che € avvenuto.

Premere il tasto Salva per registrare I'operazione o Annulla per chiudere la finestra senza registrare.
Come gia spiegato, una volta registrata I'operazione verra chiesto di confermarla. La giacenza verra
immediatamente aggiornata.

TAGLIA
Si utilizza selezionando i vini che si desidera movimentare ( da 2 o +) e cliccando su tasto Taglia.

Questa funzione serve a registrare le operazioni di taglio di annata e/o di varieta entro le percentuali
prestabilite dai rispettivi Disciplinari di produzione.

T T
e e

Si apre la seguente finestra di dialogo, dove si vedranno i vini precedentemente selezionati con le loro
caratteristiche di purezza/taglio e la quantita disponibile; inoltre compaiono i campi lavorabili in rosa dove
andranno specificati gli ettolitri che contribuiranno al taglio.

Gerem propone in automatico per il taglio tutti gli ettolitri disponibili. Se i quantitativi impiegati nel taglio
sono inferiori, vanno digitati nella colonna in rosa a destra (hl da tagliare).

Come si puo notare nell’esempio le quantita proposte in automatico da Gerem danno errore (I'indicazione
del vino € in rosso) in quanto non e stata rispettata la percentuale del 15% sulla varieta (evidenziata in

rosso in basso a sinistra) mentre e stata rispettata quella dell’annata (evidenziata in verde in basso a
destra).

11



Taglio [,

giacenza cert. Vino Anno hl disp. hl da tagliare —
26286 DOC Friuli Colli Orientali Merlot — 100,000 % 2013 — 100,... 6500000 65,0000 —
26287 DOC Friuli Colli Orientali Refosco Dal Peduncolo Ro... 2013 — 100,... 2500000 25,0000
2 giacenze 90 000 ki 90,000 ki
Data operazione: i

DOC Friuli Colli ?1'ieumli Merlot ¢ 2013 90 hl (taglio non pessibile)

ANNATE

2013 100% -

(< sawa ] nomne |

“=DOC_Friuli Colli Orientali Merlot 72.22%

Se le quantita usate per il taglio sono corrette I'indicazione del vino sara di colore verde.

Per completare I'operazione va indicata la data coincidente a quella riportata sul registro.

E’ possibile riempire anche il campo Note, dove annotare un’eventuale descrizione per una maggiore
descrizione di cid che & avvenuto.

Premere il tasto Salva per registrare I'operazione o Annulla per chiudere la finestra senza registrare.
Come gia spiegato, una volta registrata I'operazione verra chiesto di confermarla. Le giacenze verranno
aggiornate e comparira una nuova riga con le relative manipolazioni (7 e/o 8).

IMBOTTIGLIA
Si ricorda che trovandoci nella sezione vino Atto sfuso, I'operazione di imbottigliamento € da intendersi

come confezionamento per I'affinamento e la futura richiesta di certificazione di vino gia in bottiglia.
Selezionare il vino che si desidera movimentare e cliccare sul tasto Imbottiglia

Trasferisci

— e

si apre la seguente finestra di dialogo, dove vengono richiesti:

- il lotto attribuito;

- la data di imbottigliamento (cliccando sull’iconcina si apre il calendario del mese in corso);

- tipo di recipiente;

- la capacita del recipiente;

- il numero di recipienti realizzati;

- il campo perdite, espresso in litri.
Se si sono prodotte, per quella tipologia di vino, piu pezzature di recipienti o lotti diversi in date diverse &
possibile aggiungere una o piu stringhe di imbottigliamento cliccando il tasto verde “+” e completando
con le relative indicazioni.
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Imbottiglia giacenze e

r (1 DOC Teroldego Rotaliano 2016 - 100,000 hi Certificato 963

| Lotto: Data:  Recipiente: Capacita: Nr. bottiglie: Perdite (LITRI):

1 m— -
| HrH - -

sEmm w -

Premere il tasto Invia per registrare I'operazione o Chiudi per chiudere la finestra senza registrare.
Una volta registrata lI'operazione verra indicato I'avvenuto imbottigliamento in verde, quindi premere
Chiudi.

Imbottiglia giacenze (%]
|
| [ Lk~ MITD
| Ho e (L =
TOTALI 11 500 ettolitri, 1.500 bottiglie @ Wnvia

La giacenza verra aggiornata immediatamente, creando una stringa nell’apposita sezione dei vini
imbottigliati.

RICHIEDI PRELIEVO

Una volta selezionato il vino che si desidera movimentare cliccare su tasto Richiedi Prelievo

CTREE T - T

si apre la seguente finestra di dialogo, dove viene riportato il vino selezionato e si andranno a riempire i
seguenti campi:

- il nome del richiedente

- numero di telefono di contatto;

- il numero della vasca in cui si trova il vino e la quantita oggetto di prelievo
NB. Se il campione si trova in piu vasi vinari € necessario utilizzare il tasto () verde per creare
una nuova stringa.
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Richiesta prelievo (%)

Informazioni giacenza
DOC Friuli Colli Orientali Merlot 2013 65,00000 hi

Si richiede |a procedura d'urgenza: ||
Mome richiedente:

Costituzione partita

= [ Vasi vinari .~ (3 Piccoli vasi (= 10h1) (no bottiglie - solo vino sfuso) -
Identificative vaso Quantita da prelevare hl | Numero vasi “olume vaso hl

— il prodotto sara sottoposto a pratiche enologiche finalizzate alla stabilizzazione microbiologica in fase di
imbottigliamento:

NB. Compilare il campo a destra qualora il campione da prelevare sia in piccoli vasi vinari (< 10 hl).
In questo caso va indicata la quantita di vasi e la relativa capacita totale.

Se si hanno vasi di volume differente, utilizzare il tasto &) verde per creare una nuova stringa.

Premere il tasto Invia per registrare I'operazione o Chiudi per chiudere la finestra senza registrare.
Una volta registrata I'operazione verra visualizzato il sottostante messaggio, quindi premere Si.

9 Attenzione
Proseguendo con questa operazione, |a giacenza id 26286 verra aggiomnata con le
seqguenti caratteristiche:

Vine: DOC Friuli Celli Orientali Merlet - 2013
Cluantita: 65,0000 hi

Verrete contattati dal prelevatore assegnato per fissare 'appuntamento.
La giacenza nmarra bloccata fino all'esito positivo della richiesta

NB. Si ricorda che, al fine di assicurare un miglior servizio, il campione oggetto di prelievo DEVE essere
gia pronto per il prelievo al momento dell’inserimento della richiesta.
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DOLCIFICA

Selezionare il vino che si desidera movimentare e cliccare su tasto Dolcifica

Allinea Riclassifica |

Imbottiglia 1fica

Richiedi prelievo Spumantizza

Si apre la seguente finestra di dialogo. Si deve specificare la quantita di vino da dolcificare (cella

“guantita dolcificata hl”) espressa in ettolitri (il programma in automatico calcola la quantita rimanente in

seguito alla registrazione di tale operazione), la quantita di MC/MCR aggiunto espresso in hl, la data di
ass

avvenuta operazione (cliccando sull’icona 288 i apre il calendario del mese in corso), coincidente a
quella riportata sul registro di carico e scarico ed il valore di Titolo alcolico volumico % risultante dopo
I'aggiunta di MCR.

E’ possibile riempire anche il campo Note dove annotare un’eventuale descrizione per una maggiore
descrizione di cio che & avvenuto.

Premere il tasto Salva per registrare I'operazione o Annulla per chiudere la finestra senza registrare.
Come gia spiegato, una volta registrata I’operazione verra chiesto di confermarla.

Le giacenze verranno aggiornate e comparira una nuova riga con la relativa manipolazione (4).

Dolcifica giacenza (%)

Informazioni giacenza il
DOC Friuli Colli Orientali Merlot 2013 65,00000 hi

CQuantita dolcificata hi:

1k

[ | Tutta Rimanente:

1k

MC/MCR aggiunto hl:

Data operazione:
Caratteristiche chimico-fisiche

Titolo ale. vol. totale %: =

Mote:

-

SPUMANTIZZA
Una volta selezionato il vino che si desidera spumantizzare (attenzione: sono spumantizzabili le partite
di vino che non presentano la dicitura “spumante”) e cliccando sul taso Spumantizza

Imbottiglia { Vendi

Allinea Riclassifica

Richiedi prelievo Spumantizza

si apre la seguente finestra di dialogo in cui inserire i dati relativi all’operazione in questione:
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Informazioni giacenza

DOC Trento 2016 999,00000 hl
Azienda di Prova CCIAA TN [T 1] Via Giuseppe Verdi, 1 - Ala

Vino base

“olume hl: = || Tutto Rimanente: Metodo classico: | Alc. tot. %: =

Prodotto aggiunto
Saccarosio (kg): s elo > kgdi M/MC  MCR conlam. vol.: -

Dettagli operazione

Numere operazicne: Data:
Wino ottenuto: v v
Arichimento speciale: | Rinuncia all'annata:
Numero(i) autoclave: Agitatore:
Pradotto ottenuto (calcolo automatico)

Montegradi: 0 Gr. finale : 0 Aum. grado %: 0 Vol. ottenuto hl: 0

Note:

Si precisa che la data del tiraggio indicata inserendo I'operazione di spumantizzazione €& valida ai fini del
calcolo del periodo minimo di permanenza sui lieviti previsto dai disciplinari di produzione. Nel caso di
tiraggi che si distribuiscono su piu giornate, indicare nel campo data la data ultima di conclusione delle
operazioni e nel campo note indicare, invece, I'effettivo range di date.

Premere il tasto Salva per registrare I'operazione o Annulla per chiudere la finestra senza registrare.
Come gia spiegato ,una volta registrata I'operazione verra chiesto di confermarla. Successivamente la
giacenza verra immediatamente aggiornata.

TRASFERISCI

Una volta selezionato il vino che si desidera movimentare e cliccando su tasto Trasferisci

iormazon Trasera
o T T T
o e e

:

si apre la seguente finestra di dialogo, utilizzabile per una tripla funzionalita:

- per trasferimento in seguito a Conto lavoro/deposito
- per trasferimento in seguito a Rientro da Conto lavoro/deposito
- per trasferimento in seguito a Trasferimento interno

dove si dovra specificare la quantita di vino da movimentare, sempre espressa in ettolitri (il programma
in automatico calcola la quantita rimanente in seguito alla registrazione di tale operazione), la data di
L 11 ]

avvenuta operazione (cliccando sull’icona aas i apre il calendario del mese in corso), coincidente a
quella riportata sul registro, e il numero del Documento di Accompagnamento utilizzato e selezionando
una delle 3 casistiche sopra specificate. Attraverso il tasto “carica DA”, caricare il documento di
accompagnamento in formato .pdf o .jpeg.

Indicare, quindi, il nome dell’azienda di destinazione del vino, in automatico verra indicato il/i depositi
aziendali.

E’ possibile riempire anche il campo Note dove annotare un’eventuale descrizione per una maggiore
descrizione di cio che é avvenuto.

Premere il tasto Salva per registrare I'operazione o Annulla per chiudere la finestra senza registrare.
Come gia spiegato, una volta registrata I'operazione verra chiesto di confermarla. Successivamente la
giacenza verra immediatamente aggiornata.
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Trasferisci giacenza (]

Infarmazioni giacenza
DOC Trento

Azienda di Prova CCIAA TN

Quantita trasferita hl:
Data operazione:

Numero DA

Motivo: | Cento lavoro/deposito

Azienda destinazione:

2016 995.00000 hi
[TN 1] Via Giuseppe Verdi, 1 - Ala

% [ |Tutta  Rimanente:

Rientro da conto lavore/dep. Trasferimento interno

Deposito destinazione: v

Mote:

% Salva [l X' Annulla

VENDI

Una volta selezionato il vino che si desidera movimentare e cliccando su tasto Vendi

TR BT T
e e

si apre la seguente finestra di dialogo, dove si dovra specificare la quantita di vino oggetto di vendita,

sempre espressa in ettolitri (il programma in automatico calcola la quantita rimanente in seguito alla
L1 1]
]

registrazione di tale operazione), la data di avvenuta operazione (cliccando sull’icona - apre il
calendario del mese in corso), coincidente a quella riportata sul registro, il humero del Documento di
Accompagnamento utilizzato e tramite il tasto Carica D.A. é possibile allegare il suddetto documento
solo in versione pdf o jpeg (si ricorda di allegare anche la seconda pagina del documento, dove &
presente la convalida da parte dell'lCQRF).

Indicare, quindi, il nome dell’azienda destinataria del vino e, solo in caso che I'acquirente sia diverso dal
destinatario, il nome dell’azienda acquirente (triangolazione).

E’ possibile riempire anche il campo Note dove annotare un’eventuale descrizione per una maggiore
descrizione di cio che & avvenuto.

Premere il tasto Salva per registrare I'operazione o Annulla per chiudere la finestra senza registrare.
Come gia spiegato, una volta registrata I'operazione verra chiesto di confermarla. Successivamente la
giacenza verra immediatamente aggiornata.

Si ricorda che le operazioni di vendita devono essere validate dagli operatori della struttura di controllo, i
quali, controllano la congruita del dato inserito rispetto al documento di accompagnamento emesso dal
venditore. E pertanto fondamentale, per lo sblocco dell’operazione e della partita, sia sul venditore che
sull’acquirente, che il documento di accompagnamento venga tempestivamente caricato nel sistema.
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Vendi giacenza

Informazioni giacenza

DOC Frivli Celli Orientali Merlot

2013

65,00000 hi

Qluantita venduta: =

Data operazione: Rins

Mumero DA

Destinatario:

[ | Tutta Rimanente:

Deposito destinatario:

Acquirente (se diverso
dal destinatario):

Nate:

(< sava | x Amute

18



CATEGORIA “GIACENZE VINI ATTI A DOP” IMBOTTIGLIATI

Appena cliccato sul tasto

** Vini att] Imbottigliat

I8, ricerche

O W womaon | e | Rewsncs | e B o |

Ci si ritrova nel seguente ambiente:

Latto Il Giacenza = Ota hl vel.l.  nrrec. | Lotio Data Ving Anng | Manip... Spumif... Deposito
¥ 491895 0,0750 070 10 Iotio ! 22122, DOC Tercldego Retalians W6 0 no [TH 1] Via Giuseppe Verdi, 1 - Ala
2z
Azwnda dh Prova CCIAA TN - 1231 ~
Depotito

[TH 1] Via Giuseppe Verdi, 1 - Al

Quanbia Cuantita == Quanbita <

s ooom 3 -

Ving

Anngta=  Annata »=  Annata <=

Bloccato El no
Conte lavors si n
Spum.ifriz 1] o
Codhce manpalizions
s ”
; 5

La schermata € suddivisa in due sezioni, quella di sinistra in cui sono presenti delle funzioni filtro (es.
Vino o annata) che seguite dal tasto Applica le rendono attive, e quella di destra con tutti i campi-
funzione che riassumono tutte le incombenze verso 'OdC.

I vini visualizzati sono quelli precedentemente imbottigliati, dalla sezione vini atti a dop sfusi.

Piu nel dettaglio:

INFORMAZIONI

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI
(vedi spiegazione pag 7-9).

ALLINEA

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI
(vedi spiegazione pag 9).

RICLASSIFICA

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI
(vedi spiegazione pagg 10-11).

RICHIEDI PRELIEVO

Una volta selezionato il vino imbottigliato che si desidera certificare e cliccando su tasto Richiedi
Prelievo
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Richiesta prelievo @

Informazioni giacenza -

DOC Tercldego Rotaliano 2016
Azienda di Prova CCIAA TN [TN 1] Via Giuseppe Verdi, 1- Ala
Mome ric hiedente: Telefono di contatto:

Costituzione partita | Totale da prelevare: 0,0750 hi
- Bottiglie (se si vuole richiedere un prelievo multi-formato, selezionare nella griglia pill giacenze)
Capacita bottiglie Numero lotto Numero bottiglie

0,750 ¢ - lotto 10 =

@ i [ x cst

si apre la seguente finestra di dialogo, dove viene riportato il vino selezionato e si andranno a riempire i
seguenti campi:

- il nome del richiedente

- numero di telefono di contatto;
in automatico verra inserita la capacita delle bottiglie selezionate, il numero di lotto e il numero delle
bottiglie.

NB. Se il campione oggetto di prelievo si trova in piu pezzature € necessario selezionarle tutte prima di
premere il tasto Richiedi prelievo; in questo modo la richiesta di prelievo verra fatta su tutta la massa
imbottigliata, altrimenti verranno viste come richieste separate, ognuna delle quali soggetta a quota di
prelievo.

Premere il tasto Invia per registrare I'operazione o Chiudi per chiudere la finestra senza registrare.

Una volta registrata I'operazione verra visualizzato il seguente messaggio di avviso che si verra contattati
dal prelevatore per fissare I'appuntamento, quindi premere Si.

Confermare I'azione

9 Attenzione
Proseguendo con questa operazione, |a giacenza id 120312 verra aggiomnata con le
sequenti caratteristic he:

Vino: DOC Friuli Colli Orientali Friulano - 2012
Cluantita: 14,5500 hl

Verrete contattati dal prelevatore assegnato per fissare I'appuntamento.
La giacenza rimarra bloccata fino all'esito positivo della richiesta
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SBOTTIGLIA

Una volta selezionato il vino imbottigliato su portale Gerem che si desidera movimentare e cliccando su
tasto Sbottiglia

Sbottiglia giacenza (%]

Informazioni giacenza

DOC Friuli Colli Orientali Friulano 2012 14,95000 hl
Cluantita sbottigliata hl: > | ] Tuita Himanente:
Data operazicne: T
Mote:

Attenzions: Cluesta funzionalita si riferisce esclusivamente agli shottigliamenti realmente
avvenuti e annctati a registro. Mon & asscolutamente da usare come rettifica per le comunicazioni
di imbottigliamento errate.

(@ sawa || x ot

si apre la seguente finestra di dialogo, dove viene riportato il vino imbottigliato selezionato e si andranno
a specificare la quantita di vino da sbottigliare (espressa in ettolitri) e la data dell’operazione, coincidente
con quella del registro.

E’ possibile riempire anche il campo Note dove annotare un’eventuale descrizione per una maggiore
spiegazione di cid che & avvenuto.

Premere il tasto Salva per registrare I'operazione o Annulla per chiudere la finestra senza registrare.
Come gia spiegato, una volta registrata I'operazione verra chiesto di confermarla. Successivamente la
giacenza verra immediatamente aggiornata.

TRASFERISCI

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI
(vedi spiegazione pagg 16-17).

VENDI

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI
(vedi spiegazione pagg 17-18).
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CATEGORIA “GIACENZE VINI DOP” SFUSI

Appena cliccato sul tasto ci si ritrova nel seguente ambiente:

€ Vini DOP sfusi

8, ricerche
Certificato
Azienda
Partita lva
Deposito
Quantita = Quantita >= Quantita <=
s |1 = >
Vino
Annata = Annata >=  Annata <=
mens amenr o8 =
= = >
EBloccato si _Jno
Conto lavoro si _Jno
Spum./friz. ME /o
Coacervato Jsi () no
Codice manipolazione
-

La schermata € suddivisa in due sezioni, quella di sinistra in cui sono presenti delle funzioni filtro (es.
Vino o annata) che seguite dal tasto Applica le rendono attive, e quella di destra con tutti i campi
funzione che riassumono tutte le incombenze verso 'OdC.

Piu nel dettaglio:

oo

INFORMAZIONI

Selezionando il vino che si desidera movimentare e cliccando su tasto Informazioni si apre la seguente
finestra di dialogo, dove nella linguetta Informazioni giacenza vengono riassunte le indicazioni del vino
selezionato, la giacenza attuale, il numero del certificato con data di emissione e di scadenza, e la sua
composizione, l'eventuale presenza di taglio varietale/annata con le relative percentuali, nonché i
parametri chimico /fisici del certificato stesso.



Giacenza # 61790

Informazioni giacenza [ 1L

Vino: DOC Friuli Celli Orientali Verduzzo Friulane - 2013
Quantita: 15,0000 hl (= 1.500,0000 1 )

Froprietario:

Deposito:

Certificato: 1737/2014 del 03/06/2014 (Scadenza: 02/06/2016 )

— Vini - Titolo alc. vol. totale %vol: 17,0800 (+ 0,6400)
DOC Friuli Colli Crientali Verduzzo Friulano:  100,0000 % : :
Titolo alc. vol. effettive %vol.: 12,6100 (+ 0,1100)
— Annate Acidita totale g/l: 4,9000 (+ 0,2000)
2013: 100,0000 %
[ : Estratto non riduttore gfl: 21,5000 (+ 11,1000)
— Codici manipolazione Estratto secco netto g/l: 22,5000 (£ 11,1000)
Glucosio + Fruttosio g/l: 76,0000 (+ 4,0000)

Anidride solforosa totale mg/l: 84,0000 (£ 11,0000)
Acidita volatile g/l 0,1700 (£ 0,0700)
Densita relativa (a 20 °C) : 1,0204 (+ 0,0002)

Spostandosi sulla linguetta Movimenti si potra visualizzare la “storia” del vino (es. imbottigliamenti,

riclassificazioni, rimessa in carico...)

Giacenza # 61790

e EYAGOTE R Bl Movimenti

Causale | Var. hl Saldo hi | Data Operatore
. Richiesta prelievo . +15,0000 - 15,0000 | 28/05/2014 -
Richiedente:
Flusso ID: 26283 — 61790
Esito cerificazicne - 15,0000 03/06/2014 direzicne@cevig.it

Certificato 1737/2014

ALLINEA

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI

(vedi spiegazione pag 9).

RICLASSIFICA

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI

(vedi spiegazione pagg 10-11).



TAGLIA (assemblaggio/coacervo)

Si utilizza selezionando i vini che si desidera movimentare ( da 2 o +) e cliccando su tasto Taglia

& Vini DOP sfusi

I8, ricerche

T TR T

motie e
Certificato
1D Giacenza Qta hl Cert. Vino Anno Manip... Spumif...
Azienda | 61730 15,0000 1737/2014 DOC Friuli Colli Orientali Verduzzo Fr.. 2013 0 no
T Qs 2937 10,0000 975/2014 DOC Friuli Colli Orientali Merlot 2013 0 no
Partita Iva v 29376 10,0000 974/2014 DOC Friuli Colli Orientali Merlot 012 0 no
| 29375 10,0000 973/2014 DOC Friuli Colli Orientali Cabermet Fr.. 2013 0 no
Deposito

si apre la seguente finestra di dialogo, dove si vedranno i vini precedentemente selezionati con le loro
caratteristiche di purezza/taglio e la quantita disponibile; inoltre compaiono i campi lavorabili in rosa dove
specificheremo gli ettolitri che contribuiranno al taglio (assemblaggio/coacervo).

IELI MNote  Parametri coacervo

giacenza cert. Vino Anno hi disp. hl da tagliare
29376 974/2014 DOC Friuli Colli Orientali Merlot — 100,000 % 2012 — 100,00...  10,00000 1,0000
29377 97512014 DOC Friuli Colli Orientali Merlot — 100,000 % 2013 — 100,00...  10,00000 10,0000

2 giacenze 20,000 ki 11,000 hi

Data cperazione:

DOC Friuli Colli Orientali Mexlot 2013 11 Hh

ANNATE

VINL
2013 90.91%

~DOC Friuli colli Orientzli Merlot 18@%

E’ possibile variare i quantitativi (hl da tagliare in rosa) del vino da aggiungere alla base, fino a rispettare
la percentuale di legge, ed indicando la data di operazione, coincidente a quella riportata sul registro.
Prima di poter registrare I'operazione € necessario spostarsi nella linguetta Parametri coacervo, ed
inserire il nome dell’Enologo, iscritto all’Albo, indicare il nome del coacervo cosi ottenuto e tutti i
parametri chimico-fisici derivanti dall’'unione delle masse, che dovra rispettare la stechiometria del titolo
alcolometrico volumico effettivo (il programma in automatico propone l'intervallo di valori permesso).

E’ possibile riempire anche il campo Note dove annotare un’eventuale descrizione per una maggiore
descrizione di cid che & avvenuto.
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Enologo:

Numero coacervo:

ATTENZIONE: Il calcolo stechiometrico del titole alcolometrice velumico effettive risulta: 13,4773 %vol.
[l valore dichiarato deve essere compreso nell'intervallo: 13,3217 - 13,6328 %vol.

(lintervalo dipende dallincertezza calcolata secondo i metodo dela propagazione deghi error)

L

1 Titolo alc. vol. totale (%ovol. )

2 Titolo alc. vol. effettivo (%ovol. )
3 Acidita totale (g/l):

4 Estratto non riduttore (g/):

6 Glucosio + Fruttosio (g/l):

3 Anidride solforosa totale (mg/l):

ik

9 Acidita volatile (g/1):

Premere il tasto Salva per registrare I'operazione o Annulla per chiudere la finestra senza registrare.
Come gia spiegato ,una volta registrata I'operazione verra chiesto di confermarla. Successivamente la
giacenza verra immediatamente aggiornata.

Una volta caricata la movimentazione selezionare dal tasto “Start” la sezione ‘“storico operazioni” e
successivamente “coacervi”.

T e W
Carichi
GIACENZE VINI DOP

Allineamenti

Riclassificazioni

Tagli /
Doppi Vlth
Coacervi

Richieste di prelievo

Imbottigliamenti

Shettigliamenti

Mena principale

& Decertifi

ﬁ Cenfigurazieni di sistema 4 ertificaziont
Dolcif

ﬁ Cenfigurazieni ODC > cHlicazion

So| 5 tiz JFri it

95| Pannello operatore » pumantiz fFrizzan
Vendit

* Certificazione 4 enatte

=k Trasferimenti

= | Storico operazioni 4
Punto Vendit

Iii[ Statistiche e Vendita

= Protocall Fascette

fig Protocallo

[2 ey Elence giacenze
Rettifiche

Gesticnale ispettive 4

Passaggic altra denominazicne

@ Pianific azione »

Storico comm. sensoriali

Dalla pagina dei coacervi, selezionare il movimento di interesse e:
1. Scaricare il file riportante i dati analitici caricati in precedenza;
2. Firmare il documento, anche digitalmente;
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3. Caricare il file firmato, in formato .jpg e .pdf, utilizzando il tasto “carica documento firmato”.
NB: si ricorda che per i vini certificati & consentito il solo taglio di annata!
IMBOTTIGLIA

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI
(vedi spiegazione pagg 12-13).

DOLCIFICA

Una volta selezionato il vino che si desidera movimentare e cliccando su tasto Dolcifica

Allinea Riclassifica

' I
ot

Richiedi prelievo

Trasferisci

Informarioni

Taglha

Punto Vendita

si apre la seguente finestra di dialogo, dove si dovra specificare la quantita di vino da movimentare,
sempre espressa in ettolitri (il programma in automatico calcola la quantita rimanente in seguito alla

registrazione di tale operazione), la quantita di MC/MCR aggiunto espresso in hl, la data di avvenuta
L 11

operazione (cliccando sull’icona I apre il calendario del mese in corso), coincidente a quella riportata
sul registro, il nome dell’Enologo dichiarante, iscritto all’Albo, e il nuovo valore di Titolo alcolometrico
volumico % risultante dopo I'aggiunta di MCR, il nuovo valore dell’Estratto non riduttore e degli zuccheri
espresso in g/l di Glucosio e Fruttosio.

E’ possibile riempire anche il campo Note dove annotare un’eventuale descrizione per una maggiore
spiegazione di cid che & avvenuto.

Premere il tasto Salva per registrare I'operazione o Annulla per chiudere la finestra senza registrare.
Come gia spiegato, una volta registrata I'operazione verra chiesto di confermarla. Successivamente la
giacenza verra immediatamente aggiornata.

Dolcifica giacenza

Informazioni giacenza -
DOC Friul Colli Orientali Merlot 10,00000 hl

Cluantita dolcificata hi: [ | Tutta Rimanente:
MC/MCR aggiunto hi: + Data operazione:
Enologo:

- Caratteristiche chimico-fisiche

Titolo alc. vol. totale %vaol. = Estratto non riduttore g/l:

Glucosio + Fruttosio gfl:

Mote:
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Una volta caricata la movimentazione selezionare dal tasto “Start” la sezione ‘“storico operazioni” e
successivamente “dolcificazioni”.

N B
Carichi

Allineamenti
Riclassificazioni
Tagli

Doppi Vitigni
Coacervi

Richieste di prelievo

Imbottigliamenti

oL Shottigliamenti
Meni principale
& Decertifi
% Cenfigurazieni di sistema » eeeniicaziont /

Dolcif
ﬁ Configurazieni ODC 4 cHlicazion
S| S tiz /F it
25| Pannellc operatore » pumantiz fFnizzan
Vendite
‘ Certificazione 4 enate
=E Trasferimenti
= Storico cperazioni >
Punto Vendit
ﬂi‘l Statistiche e Vendita
5 Protocoll Fascette
fig Protocollo
f} ey Elence giacenze
Rettifiche
Gesticnale ispettive 4
Passaggic altra denominazicne
He
| Pianific azione »

( Storico comm. sensoriali

Dalla pagina delle dolcificazioni, selezionare il movimento di interesse e:
1. Scaricare il file riportante i dati analitici caricati in precedenza;
2. Firmare il documento, anche digitalmente;
3. Caricare il file firmato, in formato .jpg e .pdf, utilizzando il tasto “carica documento firmato”.

DECERTIFICA

Una volta selezionato il vino che si desidera movimentare e cliccando su tasto Decertifica
si apre la seguente finestra di dialogo, dove si dovra specificare la quantita di vino certificato da

movimentare, sempre espressa in ettolitri (il programma in automatico calcola la quantita rimanente in
ans

seguito alla registrazione di tale operazione), la data di avvenuta operazione (cliccando sull’icona 228 si
apre il calendario del mese in corso), coincidente a quella riportata sul registro.

E’ possibile riempire anche il campo Note dove annotare un’eventuale descrizione per una maggiore
spiegazione di cid che & avvenuto.

Premere il tasto Salva per registrare I'operazione o Annulla per chiudere la finestra senza registrare.
Come gia spiegato, una volta registrata I'operazione verra chiesto di confermarla. Successivamente la
giacenza verra immediatamente aggiornata e resa disponibile nella sezione Giacenze Vini Atti sfusi.
NB. Se si intende tagliare un vino atto con un vino gia certificato, quest’ultimo va decertificato con

questa funzione.
Decertifica giacenza (%]

Infarmazioni giacenza

DOC Friuli Celli Orientali Cabemnet Franc 2013 10,00000 hi
Cluantita decertificata hl: s | [ Tutta Rimanente:
Data operazione: E
Mote:

(o sama J x ot
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TRASFERISCI

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI
(vedi spiegazione pagg 16-17).

VENDI

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI
(vedi spiegazione pagg 17-18).

PUNTO VENDITA (vendita di sfuso a terzi)

Selezionare il vino che si desidera movimentare e cliccare su tasto Punto vendita, quindi specificare la
quantita di vino certificato da movimentare, sempre espressa in ettolitri (il programma in automatico

calcola la quantita rimanente in seguito alla registrazione di tale operazione) e la data di avvenuta
(11}

. . ye T . . . .
operazione (cliccando sull’icona sss si apre il calendario del mese in corso).

NB. Questa funzione serve per scaricare il vino ceduto mensilmente in azienda su recipiente del cliente.
Indicare in questo caso come data operazione I'ultimo giorno del mese di riferimento.

Qualora si venda ad attivita commerciali di vendita di vino al minuto (enoteche/ristoranti ecc...) con
Documento di Accompagnamento, indicare come data dell’operazione quella del D.A. e specificare nel
campo Note il numero del D.A. e I'azienda destinataria.

Premere il tasto Salva per registrare I'operazione o Annulla per chiudere la finestra senza registrare.

Come gia spiegato, una volta registrata I'operazione verra chiesto di confermarla. Successivamente la
giacenza verra immediatamente aggiornata.

Punto Vendita giacenza (%)

Informazioni giacenza

DOC Friuli Colli Orientali Cabermet Franc 2013 10,00000 hi
Cluantita venduta hl: = Rimanente:
Data operazione: e
Mote:

(@ sawa || x oot
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CATEGORIA “GIACENZE VINI DOP” IMBOTTIGLIATI

Appena cliccato sul tasto ci si ritrova nel seguente ambiente:

Imbottigliati

%+ Vini DOP imbottigliati

B8, ricerche

ID= ID >= D<=

Certificato : ' i

Lotto -

Azienda j

Partita lva j

Deposito :

Quantitd =  Quantitd >= Quantita <= 5
< 00001 < Fo =

Vine =

Annata = Annata >=  Annata <= j

La schermata & suddivisa in due sezioni, quella di sinistra in cui sono presenti delle funzioni filtro (es.
Vino o annata) che seguite dal tasto Applica le rendono attive, e quella di destra con tutti i campi
funzione che riassumono tutte le incombenze verso I’OdC.

Piu nel dettaglio:

piomszon Sotige
Tt Decerics

Riclassifica

INFORMAZIONI

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI
(vedi spiegazione pagg 7-9).

SBOTTIGLIA

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP”
IMBOTTIGLIATI (vedi spiegazione pag 21).

FASCETTE (attualmente non in uso per le DOC controllate dalla CCIAA di
Bolzano)

TRASFERISCI

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI
(vedi spiegazione pagg 16-17).

DECERTIFICA

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI DOP” SFUSI (vedi
spiegazione pagg 27).

ALLINEA

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI
(vedi spiegazione pag 9).

29



CATEGORIA “GIACENZE VINI IGP/VARIETALI” SFUSI

ci si ritrova nel seguente ambiente:

¢ Vini 1G e Varietali sfusi

8, ricerche

Azienda

Partita lva

Deposito

-

Quantitd = Quantita >= Quantita <=

$/0001 = 2
Vino A
Annata = Annata >=  Annata <= .
Solo IGP * s _Jno n
Bloccate )8l ) no
Conto lavore si ne
Spum ffriz sl _Ine

Cedice manipolazione

5% applica [l . rimuovi

La schermata €& suddivisa in due sezioni, quella di sinistra in cui sono presenti delle funzioni filtro (es.
Vino o annata) che seguite dal tasto Applica le rendono attive, e quella di destra con tutti i campi
funzione che riassumono tutte le incombenze verso ’OdC.

Piu nel dettaglio:

Informazioni

Taglia

Frirranta

Punto Vendita

INFORMAZIONI

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI
(vedi spiegazione pagg 7-9).

ALLINEA

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI
(vedi spiegazione 9).

RICLASSIFICA

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI
(vedi spiegazione 10-11).

Se si desidera togliere I'annata, mantenendo pero0 la tipologia (ad es. da IGT Mitterberg Pinot bianco 2016
a IGT Mitterberg Pinot bianco senza annata) e sufficiente indicare la quantitd, la data e spuntare

Rinuncia all’annata.
Nel sistema informatico Gerem il vino generico (bianco, rosso o rosato) viene indicato come Vino ltalia.
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TAGLIA

Si utilizza selezionando i vini che si desidera movimentare ( da 2 o +) e cliccando su tasto Taglia

giacenza cert. Vino Anno hl disp. hl da tagliare
24581 IGT Venezia Giulia Cabernet Franc — 100,000 % 2013 — 90,000 % 16,97000 16,9700
2011 — 10,000 %
24582 IGT Venezia Giulia Merlot — 100,000 % 2013 — 86,957 % 69,00000 69,0000
2011 — 13,043 %
2 giacenze 85,970 hl 85,970 hl

Data operazione:

(=]
=
=1
o

§5.97 hl (taglio non possibile)

I1GT \'euezin_(:_iu_li_n Merlot ¢
—_—

VINI ANNATE

“—+IGT Venezia Giulia Merlot 80.26%
IGT Venezia Giulia Cabernet Franc 19.74%

\__2013 87.56%
2011 12.44%

[ sowa ]| At

si apre la seguente finestra di dialogo, dove si vedranno i vini precedentemente selezionati con le loro
caratteristiche di purezza/taglio e la quantita disponibile; inoltre compaiono i campi lavorabili in rosa dove
specificheremo gli ettolitri che contribuiranno al taglio.

Come si puo notare nell’esempio le quantita selezionate tal quale danno errore (I'indicazione di IGT
Venezia Giulia Merlot 2013 € in rosso) in quanto non € stata rispettata la percentuale del 15% sulla
varieta (evidenziata in rosso) mentre e stata rispettata quella dell’annata (evidenziata in verde).

Variare gli ettolitri del vino da aggiungere alla base, fino a rispettare la percentuale di legge, ed indicare
la data di operazione, coincidente a quella riportata sul registro di carico e scarico.

E’ possibile riempire anche il campo Note dove annotare un’eventuale descrizione per un maggiore
dettaglio di cio che e avvenuto.

Premere il tasto Salva per registrare I'operazione o Annulla per chiudere la finestra senza registrare.
Come gia spiegato ,una volta registrata I'operazione verra chiesto di confermarla. Successivamente la
giacenza verra immediatamente aggiornata.

Non & consentito agli utenti esterni di caricare in autonomia le movimentazioni di taglio con vino generico
e di taglio con prodotti fuori zona. Per la comunicazione di tali operazioni inviare la modulistica cartacea.

IMBOTTIGLIA

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI
(vedi spiegazione pagg 12-13).

DOLCIFICA

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI
(vedi spiegazione pagg 15).

SPUMANTIZZA

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI
(vedi spiegazione pagg 15-16).
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DOPPIO VITIGNO

Si utilizza selezionando i due vini che si desidera movimentare e cliccando su tasto Doppio Vitigno

Taglio [0S

giacenza cert. Vino Anno hi disp. hl da tagliare
24581 IGT Venezia Giulia Cabernet Franc — 100,000 % 2013 — 90,000 % 16,9700 16,9700
2011 — 10,000 %
24582 IGT Venezia Giulia Merlot — 100,000 % 2013 — 86,957 % 69,0000 69,0000
2011 — 13,043 %
2 giacenze 85,970 h! 85,970 hi

Data operazione:
IGT Venezia Ginlia .\Iexlnl Cabernet Franc 2']{13 85.97hl

VINI

ANNATE

“—~IGT Venezia Giulia Merlot 88@.26%
IGT Venezia Giulia Cabernet Franc 19.74%

Aggiungi IGP altra zona

si apre la seguente finestra di dialogo, dove si vedranno i vini precedentemente selezionati con le loro
caratteristiche di purezza/taglio e la quantita disponibile; inoltre compaiono i campi lavorabili in rosa dove
specificheremo gli ettolitri che contribuiranno al taglio.

Inserire la data di operazione, coincidente a quella riportata sul registro.

E’ possibile riempire anche il campo Note dove annotare un’eventuale descrizione per una maggiore
descrizione di cio che & avvenuto.
Premere il tasto Salva per registrare I'operazione o Annulla per chiudere la finestra senza registrare.

Come gia spiegato ,una volta registrata I'operazione verra chiesto di confermarla. Successivamente la
giacenza verra immediatamente aggiornata.

TRASFERISCI

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI
(vedi spiegazione pagg 16-17).

VENDI

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI
(vedi spiegazione 17-18).

PUNTO VENDITA

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI DOP” SFUSI (vedi
spiegazione pagg 28).
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CATEGORIA “GIACENZE VINI IGP/VARIETALI” IMBOTTIGLIATI

Appena cliccato sul tasto ci si ritrova nel seguente ambiente:

Imbottigliati

1" Vini IG e Varietali imbottigliati

i, ricerche (<]
D= 1D >= ID <=
Lotto
Azienda
Partita lva
Deposito
Quantita =  Quantitad >= Quantita <=
+ 0001 3 s
Vino
Annata = Annata >=  Annata <=
Solo IGP ®si no
Bloccato Jsi no
Conto lavoro _si _/no
Spum./friz. si _no
Codice manipolazione
5 applica M 2 rimuovi

La schermata € suddivisa in due sezioni, quella di sinistra in cui sono presenti delle funzioni filtro (es.
Vino o annata) che seguite dal tasto Applica le rendono attive, e quella di destra con tutti i campi
funzione che riassumono tutte le incombenze verso 'OdC.

Pitl nel dettaglio:

Informazioni

SBOTTIGLIA

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI DOP” SFUSI (vedi
spiegazione pag 21).

INFORMAZIONI

Questa sezione risulta identica a quella presente nella categoria “GIACENZE VINI ATTI A DOP” SFUSI
(vedi spiegazione pagg 7-9).
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CATEGORIA “DOCUMENTI”

Nella sezione Certificati si trovano tutti i certificati di prodotto emessi dall’OdC da luglio 2017 ad oggi
dell’azienda, che € possibile visualizzare in ogni momento selezionando il certificato (scritta in azzurro) ed
eventualmente stamparlo.

B Certificati

8. ricerche Tipo Numero Data Quantita hl Vino

EAN Certificato 324912014 30/12/2014 10,0000 DOC Friuli Celli Orientali Friulanc 2013 [il
Certificato 3248/2014 30M12/2014 25,0000 DOC Friuli Colli Orientali Friulano 2013
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CATEGORIA “DICHIARAZIONE CARICHI 2017~

Dichiarazione carichi 2014

La dichiarazione di produzione 2017, oltre alla presentazione tramite il proprio CAA sul
portale ABACO-SITI/SIAP, deve essere inserita dalle Aziende sul Gerem tramite la
funzione Dichiarazione Carichi 2017, selezionando I'apposita sezione Dichiarazioni.

2 Dichiarazioni sostitutive di atto di notorieta

Prot. odc Dichiarante Azienda

%8 operazioni Prot. azie... Qta. hl

I

Nuova ‘ Stampa

&2

Annulla truzioni

Prot. odc
Azienda
P.iva

Data = Data »= Data <=

A questo punto si aprira una pagina “vuota” con i tasti di selezione

2 O @

Nuova Stampa Annulla Istruzioni

Selezionando il tasto Nuova si aprira una finestra di dialogo dove si spiega che si sta per inserire un atto
notorio, bastera cliccare il tasto Accetto.

ATTENZIOME: si sta procedendo alla dichiarazione dei carichi da vinificazione.
Tale comunicazione deve essere resa dal legale rappresentante (che dovra
allegare un documente di identita perscnale in corso di validita) attraverso

la forma della dichiarazione sostitutiva di atto notorio. Ogni attestazione
mendace sara punita ai sensi del Codice Penale secondo come prescritto dagli
articoli 75 e 76 del D. P. R. 445/2000.

| dati oggetto di dichiarazione saranno verificati sulla scorta della dichiarazione
di vendemmia e di produzione vino, presentata al competente Crganismo
regionale entro i termini di Legge.

Il denunciante si dichiara informateo in ordine a quanto sopra, ed autorizza
la raccolta ed il trattamento dei dati nei limiti di quanto cio sia strettamente
necessario allo svolgimento delle funzieni istituzicnali dell’'Crganismo di
certificazione, ai sensi dell’ art. 13 del D. Lgs 30.06.2003 n. 196.
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|8l Vendemmia 2016 - Dichiarazione sostitutiva di atto di notorieta

Sono il: = proprigtario . detentore per conto terzi
Azienda proprietaria:
Deposito: - Cod. lcqrf:
- Dichiarante

Cognome e nome: in qualita di: -

Nato a: (=

Documento didentita
Tipologia: - Numero:

Rilasciato da: Data rilascio:

1

- Qta(hl)

Vino:

[ sawn [ Ao

Dopo aver definito il ruolo dell’azienda (proprietario o detentore per conto terzi), I’Azienda dovra inserire
nel campo Azienda la propria Ragione sociale, e specificare il deposito, che il portale propone in
automatico, qualora ne esistesse piu di uno, e il proprio Codice Icqrf (solo la parte numerica).

Nella compilazione vengono, di seguito, richiesti i dati anagrafici del Rappresentante Legale e gli estremi
di un documento di identita in corso di validita, che dovra essere allegato, tramite il tasto Carica
scansione documento in formato pdf, affinché la dichiarazione possa essere salvata.

Infine, dovranno essere inseriti i dati effettivi dei vini prodotti in vendemmia.

L'azienda puo ora procedere ad inserire, uno alla volta, i vini prodotti come da esempio, e utilizzare il
tasto per aggiungere piu stringhe di vino.

Vino: DOC Friuli Grave Cabemet Franc ~  (aihly 150 = Tagliate? []

Vino: ~  (ta (hl): -

NB. Qualora un vino fosse stato tagliato a livello di mosto o di VNF si dovra selezionare il tasto Tagliato?
e compilare il campo che si andra ad aprire in automatico, con la tipologia di vino e la sua percentuale
(riproporzionata alla quantita sfecciata finale).

Vino: DOC Friuli Grave Cabemet Franc = Qtahly 150 < Tagliate?: M
) tomposizione parte complementare

-
-

varieta: - Percentuale:
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Una volta inseriti tutti i vini si procedera al salvataggio tramite il tasto Salva o Annulla se non si
desidera registrare I'operazione.

A questo punto si & generato il proprio carico di cantina e si potra procedere alla Stampa, per un
ulteriore controllo dei dati e per conservarla agli atti.

Esiste la possibilita di cancellare la dichiarazione tramite Annulla, solo nel caso non si abbia effettuato
alcuna movimentazione sui nuovi vini inseriti.

1l tasto Istruzioni spiega la procedura di compilazione della dichiarazione.

I vini inseriti in dichiarazione vengono automaticamente caricati nelle rispettive sezioni dei vini atti a DOP
o dei vini IGP/varietali.
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MVV

Attraverso il programma Gerem €& possibile creare e stampare i documenti di accompagnamento dei
prodotti vitivinicoli, detti MVV.

La creazione attraverso il portale permette di adempiere agli obblighi di legge (compresa la vidimazione
elettronica attraverso la casella Pec dellICQRF competente per territorio) e, contemporaneamente,
assolvere anche I'obbligo di comunicazione alla struttura di controllo.

A tale funzionalita vi si accede dal menu “Start”, sezione “MVV”

Meni principale I
ﬁ Configurazioni di sistema

@ Configurazioni ODC L

EE
FPannello operatore

v

Humero Stalo Siato Speditore Destinatario
Nuovo Slampa

Annulia Istruzioni

Tampi di

convalida
HNurnere
Sperdon
Destnataric
“enditore
Acqumnnle
Data = Diata »= Dana <=

2322 ] m
=
»
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Con il tasto “nuovo” si accede alla schermata di creazione del documento, nella quale si compilano i
campi previsti. Si ricorda che la convalida attraverso la casella di posta Pec € immediata (tempo medio di
convalida pari a 107 secondi):

# MVV - Documento di accompagnamento dei prodotti vitivinicoli

~ Informazioni relative al compilatore -
Cognome e nome: Erika Susat in qualita di: -
€D Numero di riferimento - — EE) Data e ora inizio trasporto
- Data: ER Ora -
£ Speditore - €D Luogo di partenza -
- -
SEED:
— B Destinatario - — @ Luogo di consegna -
Seleziona dalla rubrica 2l =300 E U o
SEED:
E=D Acquirente (se diverso dal destinatario) - £ Tipologia movimento
Seleziona dalla rubrica =8 200G o -
€5 Traspaortatore (se diverso dallo speditore) - - — €I Altre indicazioni che si riferiscono al trasporto -
Selezicna dalla rubrica Mezzo di trasporto: Conducente:
Targa/Matricola/Nome/....: Targa rimorchio (se presente):
(XD Prodotti
Cod. Cod | Cod | Cod it Nr. Nr. Unit3 =
N.C. | cat vt zonavt manip. LR SICHEA0NE LIO0HO TR aleal. | DEMS | coli | imbal. | misura | 2uantita
Inserisci prodotto | Gestisci prodotio Rimuovi prodotio
— EEBED) Altre informazioni - - — EXED Attestati
< A
ATTENZIONE:

- Cliccando sul numero previsto per ogni campo l'operatore accede ad una finestra di informazioni
utili per la compilazione del campo stesso;
- E possibile programmare nel tempo l'invio del’MVV e la contestuale vidimazione compilando la
€5 Fianificazione convalida
|_| Schedulare la convalida per il giorno

sezione .
- Se non viene schedulato I'invio, con il tasto “salva” il documento & automaticamente caricato ed

inviato.

La stampa del documento € possibile selezionandolo dalla schermata riepilogativa e cliccando il tasto
“Stampa”.
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